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HygTrain:
Neue Einsatzgebiete fur
Gebaudereinigungspersonal

Bei der Reinigung und Desinfektion im Lebensmittelbereich muss die Durchfithrung und

die Qualitdt mittels geeigneter Dokumentationssysteme nachgewiesen werden. Die ent-

sprechenden Anforderungen sind den europdischen Lebensmittelhygieneverordnungen zu

entnehmen, welche eine Gefahrenanalyse und Risikobewertung samtlicher Produktions-

bereiche und den Aufbau eines den HACCP-Grundsitzen folgenden Hygienemanagement-

systems verlangen (HACCP-System = Hazard Analysis and Critical Control Point System).

Zur Erarbeitung gemeinsamer Ausbildungsstandards fiir die Reinigung im HACCP-

kontrollierten Lebensmittelbereich wurde deshalb das européische Berufsbildungsprojekt

HygTrain initiiert und durchgefiihrt. Das Projekt stellt Ausbilderinnen und Ausbildern

sowie Lehrkriften aktualisierte Materialien fiir den Einsatz in Schulen und fiir die betrieb-

liche Aus- und Weiterbildung zur Verfiigung.

Wissenstransfer und Aktualisierung
von Ausbildungsinhalten

Fiir das Projekt HygTrain wurden das
Wissen zu Lebensmittelhygiene, Reini-
gungstechnologie im Lebensmittelbereich
sowie HACCP-Gefahrenanalyse und
-Risikobewertung in die Gebdudereiniger-
branche transferiert. Mit der Definition der
Ausbildungsinhalte werden vor allem die
osteuropdischen Unternehmen in die Lage
versetzt, die Ausbildung der Gebédudereini-
ger den europdischen Anforderungen an-
zupassen. Dartiber hinaus wurde ein euro-
péischer HACCP-Lehrplan erstellt. Mit
Hilfe der Lerninhalte konnen Hygienekon-
zepte erarbeitet und die Art und Qualitat
der Dokumentation den Forderungen der
Lebensmittelindustrie entsprechend ver-
bessert werden. Durch die Schaffung von
Schnittstellen zu HACCP-Systemen oder
der Einfithrung eigener Gefahren- und
Qualitdtsmanagementsysteme wird das
Interesse der Lebensmittelindustrie auf
die externen Dienstleister gelenkt und den
Gebiudereinigern ermdoglicht, Tétigkeits-
felder in der Lebensmittelindustrie zu
erschlief3en. Das Projekt konnte auf im
Vorgingerprojekt erarbeitete Ergebnisse
zum Hygienemanagement in Wischereien
zuriickgreifen.

Flexibilitat der Materialien

Ausgangspunkt fiir die Erarbeitung der
Lerninhalte waren Umfragen zu derzeitigen
Ausbildungsinhalten in Gefahren- und
Risikoanalyse und den Moglichkeiten des
Einsatzes von E-Learning in Schulen und
am Arbeitsplatz. Dabei ergab sich, dass
E-Learning-Methoden in einigen Lindern
bereits fiir die Ausbildung von Fithrungs-
personal genutzt wurde und dass aufgrund
der positiven Erfahrungen eine Erweiterung
des Nutzerkreises erstrebenswert sei. Vor-
aussetzung war, dass die Materialien leicht
an die jeweilige Zielgruppe (Auszubildende,
Vorarbeiter, Bereichsleiter, Management)
anpassbar sind. Dartiber hinaus wurde von
den Projektpartnern angeregt, wesentliche
Inhalte in Form einer Prisentation darzu-
stellen. Die entwickelten Schulungsmateria-
lien wurden in Form von Lernmodulen
dargestellt, die jeweils auf einer im Internet
abrufbaren PowerPoint-Prisentation basie-
ren. Die Prisentationen kénnen durch
eigenes Material erginzt und zielgruppen-
gerecht padagogisiert werden. Den Teil-
nehmerinnen und Teilnehmern von Aus-
bildungsmafinahmen stehen im Internet
interaktive Tools fiir das Selbststudium
(Vertiefung des Wissens und eine Klausur)
zur Verfiigung.

Partnerkonsortium und
Nachhaltigkeit des Projekts

Der Innovationstransfer wurde mafgeblich
durch die beteiligten Projektpartner und
den Projektbeirat (européische Reinigungs-
verbiande, Handwerks- und Wirtschafts-
kammern, Gebdudereinigungsdienstleister,
Reinigungs- und Desinfektionsmittelher-
steller sowie Forschungsinstitute) initiiert
und realisiert. Die vorgestellten Module
werden auch in Zukunft durch die Projekt-
partner beworben und auf Verbandsebene
diskutiert. Wegen der Aktualitdt und hohen
fachlichen Qualitit werden die Lerninhalte
bereits heute vielfach genutzt, um die Aus-
bildung auf nationaler Ebene zu verein-
heitlichen. Eine nachhaltige Nutzung durch
Implementierung wesentlicher Bestandteile
in ein europdisches Curriculum sowie die
Zertifizierung in Zusammenarbeit mit
geeigneten Organisationen wird angestrebt.
Dariiber hinaus gibt es ein starkes Interesse
auf Seiten der Reinigungs- und Desinfek-
tionsmittelhersteller sowie von privaten
Berufsbildungseinrichtungen, die Ergeb-
nisse zu nutzen. Durch die Schaffung flexi-
bler Lernformen werden Gebédudereini-
gungsunternehmen unterstiitzt, neue und
qualifizierte Arbeitsplitze zu schaffen.



Produktbeschreibung/Ergebnisse

Anhand des erarbeiteten Curriculums wurden 6 Lernmodule entwickelt, die als
vorgefertigte Prasentation auf der Projekthomepage erhaltlich sind. Darliber
hinaus werden vertiefende Texte, Tools zur Vor- und Nachbereitung von Unterrichts-
einheiten sowie Tools zur Eigenkontrolle des Lernerfolgs zur Verfliigung gestellt.
Samtliche Materialien wurden auf Deutsch, Englisch, Niederlandisch, Slowenisch
und Rumanisch lbersetzt. Sie sind auf Wunsch in gedruckter Form oder auf CD
erhaltlich.*

§ Lernmodule

Das Modul Hygiene und Mikrobiologie stellt den Hygienebegriff und die
biologischen Grundlagen vor. Es legt die Grundlagen, um die im Lebensmittelsektor
ergriffenen Hygienemafinahmen zu verstehen.

Die Module Reinigungstechnologie und Hygiene im Lebensmittelbereich und
Reinigung und Desinfektionsmittel geben einen Uberblick, iiber die im Lebens-
mittelbereich eingesetzten Technologien und Chemikalien.

Das Wissensfeld der Reinraumreinigung wird in einem gesonderten Modul vorgestellt.

Das Modul Hygienemanagement im HACCP-Betrieb erldutert die Prinzipien der
Gefahrenanalyse anhand praktischer Beispiele.

Das Modul Spezielle Aspekte europaischer Verordnungen hinsichtlich
Reinigung und Desinfektion im Lebensmittelbereich beschiftigt sich mit recht-
lichen und organisatorischen Fragen sowie der Einfiihrung von Hygienemanagement-
systemen in Gebdudereinigungsunternehmen.

I Weitere Materialien

— Ausfiihrliche Darstellung des EU-Lebensmittelrechts

— Aktuelle Zusammenstellung der wichtigsten EU-Gesetzestexte (PDF-Dateien)
— Fragebogen zur Feststellung von Vorkenntnissen

Online-Ubungen zur Selbstkontrolle des Gelernten

Eine Abschlussklausur zur Lernzielkontrolle
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Das Projekt HygTrain wurde mit Unterstiitzung

der Europaischen Kommission finanziert.

Die Nationale Agentur Bildung fiir Europa

Die Nationale Agentur Bildung fiir Europa beim Bundesinstitut fiir Berufsbildung
(NA beim BIBB) besteht seit dem Jahr 2000 und arbeitet im Auftrag und mit finanzieller
Forderung des Bundesministeriums fiir Bildung und Forschung (BMBF). Sie ist Nationale

Agentur fur das Europiische Bildungsprogramm fiir lebenslanges Lernen (2007—2013) in
Deutschland und betreut in dieser Funktion die Einzelprogramme LEONARDO DA VINCI
fiir die Berufsbildung und GRUNDTVIG fiir den Bereich der Erwachsenenbildung.

Die NA beim BIBB ist ferner Nationales Europass Center und nimmt verschiedene

europabezogene Sonderaufgaben wahr.

Abstract

In the course of this innovation transfer
project, basic and advanced training
modules were developed allowing cleaning
service enterprises to implement the Euro-
pean requirements on hygiene in food
production areas. The results are based on
a former LEONARDO DA VINCI project
on hygiene and hygiene management
systems in laundries (RABC in laundries).
Transfer into the cleaning sector was
achieved by using e-learning and blended
learning, which implies presentation of
study material for trainees and trainers

on a web page (wWww.hygiene-for-
cleaners.eu). Hence, cleaning enterprises
are provided with a new opportunity of
informal learning in which the basic con-
cepts of food hygiene, cleaning technology,
and hygiene management are discussed

in detail. Special learning tools help to
deepen the knowledge given in the mod-
ules. A major component was to meet the
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demands on documentation, risen by

the food producing and food processing
industry. This will create and secure jobs,
because quality and level of documentation
on cleaning and disinfection procedures
will improve, which in return will increase
attendance in the food industry towards
cleaning service enterprises. A further goal
is to develop a European HACCP curricu-
lum in order to allow third party certifica-
tion, and to integrate the current standard
of knowledge in food hygiene and hygiene
management into a European community
guide on industrial cleaning in food prem-
ises. The training modules can be utilised
in the entire EU and are available in Czech,
Dutch, English, German, Romanian, and
Slovenian language.
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